
¡“Tú horneas, Nosotros Enfriamos”! Entonces….

Bienvenido a la Familia MagnaCool 



¿Quien es MagnaCool? 
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“Nosotro somos” 

Diseño & Innovación  
Dentro de la Industria del Enfriamiento 
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“Nosotros somos” 

Aviso Global de  
nuestro Entorno
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“Nosotros somos” 

La Siguiente Generación  
de la Tecnología del Enfriamiento 
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De acuerdo!  

“Quién o qué es el núcleo de MagnaCool? 

“Sin Problema, Quién primero y Qué después”
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Gary 
Marketing, Logistica, y creando 
relaciones Globales!

Protegiendo  
nuestras Ideas.
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Mike 
Ideas Imnovadoras fuera de los 
estándares!

Vision Ilimitada  
del futuro.
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Alan 
Jefe de servicio técnico

Garantiza un excelente control 
de calidad desde la fábrica 
hasta la instalación.
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Antoon 
Inventor & Proyectista

Dando vida a sus ideas y 
perfeccionándolas
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Es Fantástico! 
Díme cómo el MagnaCool 
funciona y cómo puede 
mejorar mi negocio? 
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“El Magnacooler es agradecido con el entorno & totalmente 
eficiente con el método de enfriar los productos horneados”

“Usa cero refrigerantes o químicos; todo se enfría con un 
método llamado enfriamiento por evaporación” 
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El Magnacooler Regla del pulgar  
“El tiempo de enfriamiento generalmente es igual  

al tiempo de cocción”

Guau! 
Díme como funciona.
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“De acuerdo, ¿recuerdas los días cuando ibas a la playa y salías 
mojado del baño del mar? 

La sensación de frío lo notabas cuando soplaba el viento o el 
aire, verdad? Simplemente pon este comentario como la base del 

enfriamiento por evaporación,

Aire + Humedad = FRÍO” 
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Pero cómo esta teoría se relaciona con los 
productos horneados y el Magnacooler?

“Buena questión, déjame explicarlo en la página siguiente” 
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“Nosotros sabemos que los 2 ingredientes clave de la 
evaporación son el Aire & Humedad. 

Echemos una mirada al carro con el producto saliendo del 
horno: mucho Aire y Humedad, sin olvidar el Calor”

“Vamos a romper estas 3 cosas”
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CALOR 
“Vuestros carros con producto son radiadores móviles de 240 Cº!

“Sin embargo, apenas se mete el carro en tu Magnacooler, el calor se 
queda dentro y aislado del entorno de la panadería.

El Magnacooler puede recibir hasta 6 carros dentro”
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AIRE & HUMEDAD 
Nosotros los Necesitamos!
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“No dejes que el aroma y la humedad se desperdicien y los 
pierdas, habiendo trabajado tan duro para conservarlo” 

“Saca los carros del horno inmediatamente  
y mételos en tu Magnacooler. 

luego echa una mirada a las próximas páginas  
para ver qué pasa allí” 
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Esquema Técnico de la 
Circulación del Aire.
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Perfecto Control 
Mezclando el aire del exterior con la circulación del aire 

con humedad del interior
• Sensores de Humedad    • SmartCool Software 

• Sensores de Temperatura    • Alas de la Ventilación Motorizadas 
• HACCAP Licencia de Regulación de los filtros
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“Está testado y probado que el Magnacooler alarga la vida de la caducidad comparado 
con el pan enfriado con procesos normales. 

¡Cuanto más rápido sea el enfriamiento del producto (de 99°C a 35°C), habrá menos 
desarrollo de carga bácterica y hará que el producto se mantenga fresco más tiempo! 

Apenas la temperatura llegue a los 35°C en el centro del producto, el desarrollo de las 
bacterias se para y no se crea condensación. 

Vuestro producto puede ser cortado, empaquetado y distribuido o almacenado,  
sin mayor problema” 
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“Ahora que has entendido como 
funciona el Magnacooler , déjanos 
hablarte del MagnaCool “Supreme” 

con protección “UV” 
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MagnaCool Supreme
“Durante el año pasado los propietarios del Magnacool y el equipo de técnicos han estado trabajando con 

los líderes del “UV” y su experto en alimentación en el Reino Unido, el Dr. Jaromir Bilek.

Ahora estamos orgullosos de ofrecer la opción del Sistema “UV” integrado en nuestro Magnacooler, 
matando el 99.99% de los Micro-organismos E-Coli 

Ofrecer a nuestros clientes un Sistema único, que combina el enfriamiento por evaporación con la seguridad 
alimentaria del “UV”; gire la página para aprender más sobre el sistema Magnacool “Supreme UV”  
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Funcionamiento del Modelo Magnacooler 2800 
El Sistema de desinfección  UV está instalado con seguridad en el Magnacooler. 

El sistema UV suministra desinfección en la circulación de aire, usando radiación ultravioleta anti-gérmenes con un 
largo de onda de 254nm que neutraliza los contaminantes biológicos como virus, bacterias y hongos.

El sistema UV de desinfección se realiza con ballastros electrónicos, lámparas Led y con lámparas UV Torpedo. Los 
ballastros están instalados en el aire comprimido, detrás de los 3 paneles acrílicos de la circulación del aire.

Número de lámparas  = 4 de UVTS155W-F 
Vida útil = 12.000 horas (dependiendo del uso)  
Consumo por lámpara = 155W 
Porcentaje de circulación de aire = 5m3/s

155W UVC Lámpara anti-gérmenes con recubrimiento inastillable 
Reducción de intensidad hacia el final de su vida útil (12,000 horas) = 20% 
Estructura en acero inoxidable con soporte reflector en aluminio 
Interruptores de seguridad de UV cuando se desmontan los paneles acrílicos 
Control independiente del sistema UV del panel central de control 
Indicador en el panel central de control, cuando las lámparas UV alcanzan las 12.000 horas de uso    

Disinfección después de 12.000 horas de trabajo
Microorganismo - E.Coli (bacteria) – una pasada = 90% / 10 pasadas = 99.99% 

El Magnacool Supreme UV System – ha sido específicamente diseñado y desarrollado por el doctor Jaromir Bilek 
del Jenton International 
Directores: RR Little BSc (Hons); RP Sion BEng (Hons) PhD; AC Little (Hons) PhD.

Nota: todos los UV Magnacoolers vienen suministrados con filtro tipo Ferro, para una filtración extra fina.

MagnaCool 2800 Supreme UV System
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“Esperamos que haya disfrutado de esta explicación del 
Magnacooler y de lo que puede hacer

1. Ayudar a tu negocio

2. Optimizar tu producción

3. Mejorar las relaciones con tus clientes & ventas

4. Mejorar tus beneficios.

Gira la página y tendrás una lista de las ventajas exclusivas del Magnacooler ”
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• �El mismo tiempo para el horneado que para el enfriamiento

• �Incremento de la Producción, Ganancia y Calidad de 
producto

• �Ahorro de tiempo al disponer del producto preparado para 
empaquetar y servir/distribuir inmediatamente

• �Salvar espacio y ahorro en latas y carros de horno

• �Liberar el calor de la fábrica 

• �Ahorro de energía para el enfriamiento

• �Entorno higiénico, sin química, ni gases!

• �Menos condensación en paredes y techo: menos limpieza 

• �Enfriamiento en línea con estándares HACCP

• �Reducción de bacterias *

• �99.99% erradicación de bacterias con el modelo Magnacool 
Supreme UV  

• �Alarga la caducidad del producto *

• �Reduce la pérdida de peso del producto al retener parte de 
la humedad *

MagnaCool Ventajas:  

*Todos estos tests están disponibles bajo pedido.
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